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摘 要：从采集的一株表现优势的野生黑木耳，采用组织分离法获得的立森261黑木耳菌株（自编号），在中国秦巴山区的大面积的段木栽培中，其品质以色黑、单片、耳片边缘圆滑、无耳根，其产量每50kg段木产干耳2.0—2.5kg（7—9cm×1.2m段产干耳200-300g）。
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地处中国秦巴地区，用丰富的栓皮栎、麻栎栽植黑木耳具有悠久的历史及成熟的栽培技术，也是该地区山区经济发展的主要项目之一。但至2008年以来，黑木耳的段木栽培，被一种目前尚未明确的病害或虫害的危害，导致段栽黑木耳发生大面积的“陀耳”，使得段栽黑木耳产出无价值的产品，或即使有商品价值的黑木耳，但其产量极低。针对这一状况，笔者从原生态林区采集了一株野生黑木耳，采用组织分离法获得的立森261黑木耳菌株（自编号），通过近三年在中国秦巴地区大面积栽培，该品种除具有优等的商品价值外，还具有稳产高产的表现性。现将其生物学特性及栽培技术介绍如下。
1. 生物学特性

1.1形态特征  该菌株菌丝浓密，紧贴基质呈匍匐生长，顶端分支清晰、生长整齐，气生菌丝发达，在木屑基质上其菌丝见光后易形成子实体原基。子实体呈耳状，秋耳单片、色黑、边缘圆滑、无耳根，，春耳丛生至单片、片中大、色褐黑、脉状皱纹明显（图1）。
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                      图1   黑木耳立森261

1.2 营养 该菌株的在菌丝体发育期漆酶活性高，在短时间内分解段木的木质素，使耳木发生明显白腐，然后再由胞外纤维素酶分解耳木中的纤维素为耳基形成及耳片生长提供营养。最适栽植树种：栓皮栎、麻栎，其次为枹栎、槲栎、枫、桦等阔叶树种。
1.3 水分 该菌株在段木点菌时，段木的含水量35—40%，点菌后，使空气相对湿度保持65—75%，促成点菌孔内的菌种成活。养菌期，空气相对湿度保持50—75%,即干干湿湿的环境条件。耳基形成与耳片生长的空气相对湿度80—95%。

1.4 温度 立森261菌株属广温型黑木耳菌株，菌丝生长温度5—32℃，最适温度23—26℃，菌丝体在低于-10℃也不致死亡；子实体生长温度4——34℃，最适生长温度10—25，在干燥条件下，子实体可耐38℃的高温。

1.5 光照与通气 在养菌期间全日照，利于防治霉菌及木生多孔类的杂菌孳生；耳场选择在空旷的地域利于段木内的菌丝体蔓延生长和耳基的形成与耳片的生长。
1.6 PH值  该菌株菌丝生长的最适ph值为7.5，因此，在菌种生产配料时，减少培养料中的氮源，取缔糖原及石膏，利于PH值趋于7.5。
在耳基形成与生长期，人工增湿PH值为7.5的水，耳基形成生长快、色泽黑、耳片厚。

2.栽培技术要点

2.1 耳场选择：耳场应选择在地势平坦、空旷、近优质水源的地带，并使周围无陈旧耳场。

2.2 段木准备 本栽培所用树材针对栓皮栎、麻栎树种。树材的砍伐一般在冬至——立春进行，树木砍伐后，剔去枝桠，截成1.2m短段木，搬运至耳场，并架成“#”架，晾晒至截面有裂纹即可打孔。日均气温在10℃以下时，可提前30天打孔，日均气温在10℃以上时，可提前10天打孔。打孔规格：行距3.0cm、穴距6.0 —8.0cm,孔径18—16mm、孔深3.0—2.0cm。或先在冬季（11月下旬——次年1月下旬）打孔，打了孔耳木架成“井”字架，上用薄膜覆盖，防止因淋雨致孔内生霉。
2.3 段木点菌  依据上述气温点菌前对已打孔的段木，当日均气温在10℃以上时即可点菌。点菌时将木屑基质的立森261菌种，扮成块状，塞入孔内，并用木棒或铁棒杵实，再盖上大于点菌孔的方形树质盖，若对菌种杵的特实，可免盖树质盖。经点菌后的段木可称为耳木。
2.4 耳木管理  依据立森261菌株的特性，对点菌后的耳木可随点菌随排场，并垫上枕棒，每隔10天翻棒一次，待点菌孔全部出耳后可立架。或进行人工喷水管理的耳场可直接立成“人”字架，立架后，再架上喷水装置。架好的耳木，若超过10天以上无明显降雨，在傍晚对耳木喷水增湿60min,经增湿的耳木，在阳光下照晒1-2天后，将耳木进行翻转一下，再次喷水或有明显的降雨，经阳光照晒1-2天后，再将耳木进行翻转，这样进行4-6次，耳木上可形成耳基。若在山坡上就地栽培的耳场，也将耳木顺山坡架至高于地面50cm的“人”字架。每有一次明显的降雨后，经阳光照晒1-2天后，将耳木进行翻转，这样持续4-6次，耳木上可形成耳基。
2.5 出耳管理  经3-2个月的养菌管理，也就是进入6月中旬，耳木上便开始形成耳基，形成耳机后，在6月中旬—9月上旬期间，是耳木养菌与出耳并举阶段，但此阶段仍以养菌为主。若气候正常（每隔7—10天有一明显降雨），在具备增湿条件的耳场，不需要对耳木增湿，或因经常降雨，该菌株木耳长势快，当耳片长至6成熟时要及时采摘；若天气长时间的处于干旱，具备增湿条件的耳场，每隔10天，利用傍晚对耳木增湿,直至耳木吸足水分为止，在山坡上栽植的耳木，每隔15天对耳木再翻转一次。当进入9月中旬后，耳木经5—6个月的养菌，耳木已成熟，此时，应重点进行育耳，具备增湿条件的耳场，若气温高于25℃，利用夜间至早晨喷水增湿，气温低于22℃时，全天候的喷水增湿，不过，喷水增湿，首次连续喷水120min，以后，每隔60min,喷水30min,这样持续3天，尔后，让耳木经阳光照晒至耳木完全枯干后（3—4天），再喷水增湿，当耳片长至7成熟时，停止增湿，再让耳木经光照至耳片7成干时可采收。
2.6 木耳采收 为确保该菌株产品的商品价值，即色黑、单片、耳片边缘圆滑，干品耳片内卷呈条形或菱角形，无耳根。在耳片7成熟时即可采收，采收前，应让光照至6—7成干时，让木耳在耳木上自然形成上述形状，再进行采摘。采摘后晒干包装于密封的袋内以防受潮。
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